
Акт
проверки школьной столовой комиссией

родительского комитета

от (<13>>марта 2025 года.

Комиссия родительского комитета (далее РК) составили настоящий акт о том, что
IЗ.OЗ.2025 года в 08.45 была проведена проверка качества питания в школьной столовой и
ее состояния (без предварительного уведомления персонаJIа кухни)

В хоdе проверка бьutо вьrявлено апеdуюtцее:

1. Школьной столовой на 1З марта было предложено меню: каша молочнiш .р.rrr.Й
жидкчш, хлеб пшеничный, плоды свежие по сезону (яблоки), кисель плодово-ягодный.
Реализуемые блюда соответствуют меню. Меню соответствует суточной потребности в
ОСНОВНЫХ ВИТull\,IИНalХ И МИКРОЭЛеМеНТаХ.

2. Комиссия установил4 что производство готовьIх блюд осуществJIяется в
соответствии с технологическими картами, в которьж отражена рецептура и технология
приготавливаемых блюд и кулинарных изделий.

3. Комиссия отметила хорошие вкусовые качества готовой продукции
непосредственно снятием пробы, а также со слов учащихся.

4. Столовая обеспечена достаточным количеством столовой посуды и прибdрами в
соответствии с требованиями санитарньж правил, а также шкафами для ее хранения около

раздаточной линии.
5. Столовый инвентарь промаркирован и хранится в соответствии с требованиями.
6. Санитарное состояние складского помещения удовлетворяет требованиям:

продукты хранятся на многоярусных стеллажах, на высоте 15 см от пола; конструкции
позволяют производить влажную уборку; имеются средства измерения температуры
воздуха, имеются сведения о дате поступления продуктов и сроках их реЕrлизации.

7. Моющие и дезинфицирующие средства хранят в специально отведенньrх местах,
недоступных для учащихся, отдельно от пищевых продуктов.

8. Уборка обеденного заJIа проводится после каждого приемапищи, обеденные столы
моют горячей водой с добавлением моющих средств, используя специаJIьно вьцеленную
ветошь и промаркированную тару для чистой и использованной ветоши.

9. В обеденном заJIе на видноN{ месте имеется угвержденное руководителем
образовательного учреждения меню, в котором указывчlются сведения об объемах блюд и
названия кулинарных изделий.

l0. .Щля мытья рук установлены две умывaльные раковины. Присутствуют мьшо и
дезинфицирующее средство.

11. Медицинский работник следит за организацией питания в школе, в том числ9 за
качеством поступающих продуктов, правильностью закладки продуктов и приготовлеЕием
готовой пищи.

12. Организацию центрt}лизованного питания в учреждении осуществJuIет ООО кГК
Фьюжен Менеджмент) на основании примерного цикличного меню, )литывiUI режим
функционирования у{реждения (5-ти дневнаJI учебная неделя).

13. Имеется док}ментация, подтверждaющ{ш качество и безопасность продукции.
14. Питание учащихся соответствует принципilпd щадящего питания,

предусматривающее использование определенньIх способов приготовления блюд, т€lких
как варка, приготовление на п?ру, тушение, запекание.

15. Не привлекаются учащиеся к работам, связанным с приготовлением пищи, чистке
овощей, раздаче готовой пищи, резке хлеба, мытью посуды, уборке помещений.



1 6. С целью контроля по соблюдению технологического процесса отбирается суточнiul
проба от каждой rrартии приготовленньIх блюд. Отбор суточной пробы осуществляет
медсестра,Щеткова А.Ю., ответственный за организацию питания в школе Куликова Л.И,
заместитель директора по воспитательной работе, член бракеражной комиссии Кугузова
М.Ф., секретарь, в соответствии с рекомендациями по отбору проб - СанПин
2.312.4.З590-20, осуществляется контроль по правильности отбора и условиями хранения
суточных проб.

17. Работник€lми столовой и лицчlми, имеющими право находиться в школьной
столовой, соблюдаются правила личной гигиены, санитарныо правила и нормативы,
ведется журнilл здоровья. Персона;l обеспечен специа-пьнрй санитарной одеждой,
перчаткаIчlи, головными уборами, маск€lми.

18. Соблюдаются правила по охрчlне труда, пожарной и электробезопасности:
проведен инструктаж, имеются средства пожаротушения.

19. Запрещенные продукты в питании детей не употребляются.
20. При проведении питания детей начального звена обl^rения обязательным является

присугствие классного руководителя или дежурного учителя.
21.Обучающиеся питаются в соответствии с графиком питания в присутствии

классного руководителя.

Рекоменdацuа:

l. Считать работу по организации питания в школе положительной.

с актом комиссии ознакомлены:

Л.И. КуликоваПредседатель комиссии

члены комиссии:
представитель РК
представитель РК
представитель РР
представитель РР
представитель РР
представитель РР

<13> марта 2025 г.


